
Pinot Ötzi 2006 – Standort Schloss Juval, 900 m ü.d.M. 
 
 
 
- Cuvé 50 % Südtirol Vinschgau DOC Blauburgunder 2006 Weingut Unterortl 

+ 50 % Südtirol Vinschgau DOC Blauburgunder 2006 Weingut Falkenstein 

 
- Mai 2007 Einlagerung in ein Barrique (4. Gebrauch) 
 

- Juli 2008 Umlagerung der drei Weine nach Unterortl, Juval 
 
- September 2008 Abfüllung in 0,75-l Flaschen 
 
 
_____________________________________________________________________ 
 
 
Lagerort: Keller 
 
mittlere gemessene Jahrestemperatur im Wein: 12,5 ° C 
 
mittlerer Luftdruck (internat. Standartatmosphäre): ∼ 890 mbar 
 
Summe Wein-Verdunstungsschwund Mai 2007 – Juli 2008: 7,7 Liter 
 
 
 
Weinanalysen: 

Datum Analyse  Mai 07 vor Befüllung Mai 09 
mg freie SO2/l 31 27 
mg gesamte SO2/l 75 92 
Alkoholgehalt % vol 12,91 13,08 
g gesamter Extrakt/l 25,0 25,0 
g reduzierende Zucker/l 1,5 1,7 
ph-Wert 3,74 3,70 
g titrierbare Gesamtsäure/l 5,1 5,1 
g flüchtige Säure/l 0,62 0,62 
mg gesamte Polyphenole/l 2127 1921 
g CO2/l 0,30 0,30 
   
Verkostung Blb-Tage Mai 2009 / 81 Punkte von 100 
 



Pinot Ötzi 2006 – Standort Oberraindl, 1500 m ü.d.M. 
 
 
 
- Cuvé 50 % Südtirol Vinschgau DOC Blauburgunder 2006 Weingut Unterortl 

+ 50 % Südtirol Vinschgau DOC Blauburgunder 2006 Weingut Falkenstein 

 
- Mai 2007 Einlagerung in ein Barrique (4. Gebrauch) 
 

- Juli 2008 Umlagerung der drei Weine nach Unterortl, Juval 
 
- September 2008 Abfüllung in 0,75-l Flaschen 
 
 
_____________________________________________________________________ 
 
 
Lagerort: Keller 
 
mittlere gemessene Jahrestemperatur im Wein: 10,1 ° C 
 
mittlerer Luftdruck (internat. Standartatmosphäre): ∼ 850 mbar (= 94 % vom 

Standort Juval) 
 
Summe Wein-Verdunstungsschwund Mai 2007 – Juli 2008: 7,2 Liter 
 
 
 
Weinanalysen: 

Datum Analyse Mai 07 vor Befüllung Mai 09 
mg freie SO2/l 31 27 
mg gesamte SO2/l 75 106 
Alkoholgehalt % vol 12,91 12,89 
g gesamter Extrakt/l 25,0 24,5 
g reduzierende Zucker/l 1,5 1,6 
ph-Wert 3,74 3,71 
g titrierbare Gesamtsäure/l 5,1 5,0 
g flüchtige Säure/l 0,62 0,60 
mg gesamte Polyphenole/l 2127 2104 
g CO2/l 0,30 0,27 
   
Verkostung Blb-Tage 05/09 / 81 Pkte./100 
 



Pinot Ötzi 2006 – Standort Grawand, 3212 m ü.d.M. 
 
 
 
- Cuvé 50 % Südtirol Vinschgau DOC Blauburgunder 2006 Weingut Unterortl 

+ 50 % Südtirol Vinschgau DOC Blauburgunder 2006 Weingut Falkenstein 

 
- Mai 2007 Einlagerung in ein Barrique (4. Gebrauch) 
 

- Juli 2008 Umlagerung der drei Weine nach Unterortl, Juval 
 
- September 2008 Abfüllung in 0,75-l Flaschen 
 
 
_____________________________________________________________________ 
 
 
Lagerort: Hotel 
 
mittlere gemessene Jahrestemperatur im Wein: 15,5 ° C 
 
mittlerer Luftdruck (internat. Standartatmosphäre): ∼ 700 mbar (= 78 % von 

Standort Juval) 
 
Summe Wein-Verdunstungsschwund Mai 2007 – Juli 2008: 19,5 Liter (= 8,7 %) 
 
 
 
Weinanalysen: 

Datum Analyse Mai 07 vor Befüllung Mai 09 
mg freie SO2/l 31 27 
mg gesamte SO2/l 75 109 
Alkoholgehalt % vol 12,91 13,54 
g gesamter Extrakt/l 25,0 26,1 
g reduzierende Zucker/l 1,5 1,9 
ph-Wert 3,74 3,73 
g titrierbare Gesamtsäure/l 5,1 5,2 
g flüchtige Säure/l 0,62 0,69 
mg gesamte Polyphenole/l 2127 2060 
g CO2/l 0,30 0,23 
   
Verkostung Blb-Tage 05/09 / 82 Pkte./100 
 


